
MENU BEAUJOLAIS 
135 €  

Accords Mets et vins compris 

Gougères au foin 
- 

Oeuf  Bio de la ferme Meurillon  
Cèpes - Noisettes et noix torréfiées 

- 
Pâté en croûte de caille et pistache 

- 
Haddock fumé  

Betterave rouge - cassis - sarrasin soufflé 

- 

Chevreuil  
Céleri - Gnocchis - Tétragone 

- 
Poire confite au beurre 

Gâteau aux yaourts caramélisé - vanille 

Cheese-cake à la cardamome 

Le plateaux de fromages de la Prairie + 15 €

21 novembre 2024 
Service du soir 

Château de Pierreux 
BROUILLY 

Présence de la vigneronne 
Lydie NESME 

Le prix inclus 5 verres de vins en accord avec le menu

Pour cette soirée, nous proposerons également un accord sans alcool


